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INTRODUCCIÓN 

 
La mosca de la fruta de la 

papaya Toxotrypana curvicauda 
Gerstaecker (Diptera: Tephritidae) 
causa daños importantes en la 
papaya (Carica papaya)(1,2) y 
también ataca a otras plantas 
silvestres, como el talayote  
(Gonolobus sorodius, Asclepiadacea) 
y el cuaguayote (Jacaratia mexicana, 
Caricaceae)(3). 
 

El Servicio de Información y 
Estadística Agroalimentaria y 
Pesquera, reportó que hasta 
septiembre del 2002, se habían 
sembrado en México 19,123 ha de 
papaya y sólo se cosechó el 78%; la 
producción total fue de 534,696 Ton. 
Parte de las pérdidas en este ciclo 

son debidas a diferentes factores 
entre los que se incluye a los daños 
provocados por T. curvicauda. 
 

Se ha reportado que otras 
especies de moscas de la fruta 
localizan a su hospedero por las 
características visuales y los 
compuestos volátiles emitidos por los 
frutos (4,5). Sin embargo no se ha 
establecido claramente el papel de 
los diferentes estímulos para la 
selección de hospedero en la mosca 
de la fruta de la papaya. 
 

Con base en esto se 
emprendió el presente estudio en el 
cual se identificaron algunos de los 
principales compuestos químicos 
volátiles que se encuentran tanto en 
papaya, como en cuaguayote (ambos 
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hospederos de T. curvicauda), para 
saber si existe alguna relación entre 
ellos y posteriormente probar si éstos 
son estímulos  atrayentes  para 
oviposición en estos insectos. 
 
 

ANTECEDENTES 
 

Las moscas de la fruta de la 
papaya pertenecen a la familia 
Tephritidae para la cual, se han 
reportado aproximadamente  4000 
especies. Los géneros de mayor 
importancia económica son:  
Anastrepha, Bactrocera, Ceratitis, 
Dacus, Rhagoletis y Toxotrypana (6). 
 

Los tefrítidos utilizan estímulos 
químicos para localizar a su 
hospedero. Aluja (7) reportó que 
utilizó estos estímulos  exitosamente 
para su captura. 
 

Epsky y Heath (9) reportaron 
que Ceratitis capitata (8)  era atraída 
por sustancias químicas colocadas en 
trampas. Para esta misma mosca 
otros investigadores utilizaron los 
compuestos volátiles emitidos por la 
cáscara de naranja, atrayendo a los 
machos antes del llamado.  
 

Fein y colaboradores (10), 
aislaron varios volátiles de la 
manzana, los cuales causaron 
orientación de los dos sexos de 
Rhagoletis pomonella, a la fuente de 
emisión y indujeron la oviposición de 
las hembras grávidas. Ellos 
combinaron los 7 constituyentes 
identificados (ésteres alifáticos de 8 a 
10 carbonos) y encontraron que la 

mezcla era más efectiva que un sólo 
compuesto. 
 

Heath (11) patentó un 
compuesto volátil sintético (3 alquil- 1 
butanol). Atrayente de diferentes 
especies de Anastrepha, este 
descubrimiento se utiliza para  
detectar, inspeccionar, monitorear y 
/o controlar este insecto. 
 
 

ANTECEDENTE DIRECTO 
 

En otros estudios con otra 
mosca de la fruta Dacus tryoni, en 
varios frutales en Australia, se 
encontró que los compuestos 
volátiles de sus hospederos, 
provocan vuelo dirigido a la fuente de 
emisión en el olfatómetro. Dentro de 
los compuestos más efectivos  están 
los ácidos, ésteres, cetonas (con 
cuatro y seis átomos de carbono), 
sesquiterpenos y alfa farneseno, los 
que tuvieron efecto a bajas 
concentraciones (5). 
 

Para T. curvicauda existe 
información sobre el papel de algunos 
volátiles de la cáscara de la papaya, 
con fines de trampeo, pero aún no 
hay información sobre los 
compuestos que son emitidos por el 
fruto en condiciones naturales. 
 
 

JUSTIFICACIÓN 
 

Los hospederos generan y 
emiten sustancias químicas llamadas 
cairomonas, las cuales tienen 
influencia en el comportamiento de 
los tefrítidos (12). Estos compuestos 
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volátiles resultan de su metabolismo 
secundario, algunos tienen funciones 
en la planta, pero al ser emitidos 
pueden constituir estímulos 
(alimentarios o de hospedero) para 
estos insectos (14), ya que pueden 
percibirse a grandes distancias por 
sus características químicas. Algunos 
de estos compuestos incluyen una 
amplia variedad de alcoholes de 
cadena corta, aldehídos, cetonas, 
ésteres, fenoles aromáticos, lactonas, 
mono y sesqui terpenos. 
 

En el caso de T. curvicauda los 
compuestos volátiles del hospedero, 
pueden ser estimulantes de la 
oviposición, aunque estos 
compuestos han sido poco 
investigados, por lo tanto sólo 
algunos han sido identificados y 
aprovechados (13). 
 
 

HIPÓTESIS 
 

Los compuestos  volátiles 
presentes en papaya y  cuaguayote 
son de la misma naturaleza química y 
son  estímulos necesarios para la 
selección de hospedero en T. 
curvicauda. 
 
 

OBJETIVO GENERAL 
 

Identificar los compuestos 
químicos presentes  en dos 
hospederos, papaya (Carica papaya) 
y cuaguayote (Jacaratia mexicana), 
que pueden actuar como atrayentes 
de T. curvicauda, para la selección de 
su hospedero. 
 

OBJETIVOS PARTICULARES 
 

1) Extraer e identificar los 
compuestos volátiles de 
papaya. 

2) Extraer e identificar los 
compuestos volátiles de 
cuaguayote. 

 
 

METODOLOGÍA 
 

Extracción e identificación de 
compuestos volátiles de los frutos 
hospederos: 
 

Se empleo Microextracción en 
fase sólida (SPME) (15) con el fruto 
completo, este tipo de extracción nos 
proporcionó información más cercana 
en cuanto a los compuestos que 
realmente están liberando los dos 
frutos hospederos (papaya variedad 
Maradol y cuaguayote).  

 
Se analizaron 4 grupos de 

experimentales: 
1) Papaya inmadura. 
2) Papaya madura. 
3) Cuaguayote inmaduro. 
4) Cuaguayote maduro. 

 
Los diferentes extractos se 

separaron e identificaron con un 
cromatógrafo de gases acoplado a un 
espectrómetro de masas, provisto de 
una biblioteca de espectros de 
masas. Los datos se analizaron en la 
estación de trabajo química 
(biblioteca de espectros) y se 
recopilaron en Excel para 
correlacionarlos y seleccionar 
aquellos compuestos comunes en los 
dos frutos. 
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RESULTADOS Y DISCUSIÓN 
  

Se realizaron 20 experimentos 
con cuaguayote maduro, de febrero a 
junio del 2002 y cuaguayote inmaduro 
en febrero del 2003. 
 

Se realizaron 20 experimentos  
con papaya verde, de junio a agosto 
del 2002 y papaya madura en enero 
del 2003. 
 

En el cuadro 1 se presentan 
los compuestos volátiles comunes 
encontrados en ambos frutos. En la 
papaya se identificaron un total de 39 
compuestos y en el cuaguayote 50 
compuestos. Después del análisis de  
datos se encontró que existen 
aproximadamente 6 compuestos 
comunes en papaya y cuaguayote.  
 

Los dos frutos comparten 
compuestos químicos similares, que 
pueden constituir estímulos químicos 
clave para la selección del fruto 
hospedero (4,5). Es necesario probar 
la capacidad atrayente de estos 
compuestos sobre T. curvicauda en 
experimentos con túnel de vuelo. 
 

 
COMPUESTOS 

NO. DE 
REGISTRO CAS 

2-etil, 1 Hexanol 104-76-7 

Nonanal 124-19-6 

Decanal 112-31-2 

n-Propil benzoato 2315-68-6 

1H- Indol 120-72-9 

Hexadecano 544-76-3 
Cuadro 1. Compuestos químicos volátiles 
comunes en papaya y cuaguayote, dos 
hospederos de T. curvicauda 

 
 

 

CONCLUSIÓN 
 

2 etil 1 hexanol, nonanal, 
decanal, n propil benzoato, 1H-Indol y 
hexadecano, son  compuestos 
químicos volátiles que se encontraron 
tanto en papaya como en 
cuaguayote. 
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